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1.  PRODUTO 

Preparado açucarado UHT (Presto) 

2.  APLICAÇÕES 

Variadas 

3. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS 

Preparado á base de gordura vegetal que foi submetido a um processo de ultrapasteurização, em 

condições que garantem a ausência de contaminação microbiológica. 

4.  INGREDIENTES 

Água, gordura vegetal totalmente hidrogenada (palmiste/nabo) (27%), açúcar (11%), humificante 

(sorbitol), proteínas de leite, estabilizantes (hidroxipropilcelulose, fosfato dipotássico), emulsionantes 

(éster láctico de ácido gordo, lecitina de soja, esteres lácticos), sal, aroma e corante (beta caroteno). 

5. CONSERVAÇÃO E TRANSPORTE 

Temperatura ambiente (sem exceder os 20ºC). 

6. UNIDADES DE VENDA (KG) 

Caixa:12 x 1L: embalagem de polietileno agrupada em caixa de cartão 

7.  VALIDADE 

365 dias 

8. VALIDADE APOS ABERTURA 

72h em refrigeração (conservar entre 0º e 5 ºC) 

9. LEGISLAÇÃO ESPECIFICA 

Reg. (CE) nº 852/2004*; Reg. (CE) nº 853/2004*; Reg. (CE) nº1881/2006*; Reg.(CE) nº 396/2005*; 

Reg. (CE) nº 2073/2005*; 

(*) ou equivalente em função da evolução legislativa 
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10. ALERGÉNIOS 
 

Leite e seus derivados (incluindo lactose), soja e produtos à base de soja. 

 
11. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

 

Estado fisico Líquido 

Cor Branco amarelado 

Odor Característico 

Sabor Característico 

 
12. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 

 

Gordura 27 ± 1,0% 

Acidez 4 ± 1ºD 

pH 7,1 ± 0,3 

 

 
13. DECLARAÇÃO NUTRICIONAL (POR 100G) 

 

Valor Energético (KJ / KCal) 1232 KJ / 294 KCal 

Lípidos 27,1g ± 1% 

Dos quais saturados 26,4g 

Hidratos de Carbono 11,8g ± 0,5% 

Dos quais açúcares 11,8g 

Proteínas 0,6g ± 0,5% 

Sal 0,2g 

 

 
14. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

 

Microrganismos Valores Máximos 

Mesofilos a 30ºC <1 UFC/ml 

 

 
15. ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS (OGM’S) 

 

De acordo com os Regulamentos (CE) 1829/2003 e 1830/2003, este produto não é de origem 

geneticamente modificada (OGM/GMO). 
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16. MODO DE PREPARAÇÃO / UTILIZAÇÃO 

Não congelar. Agitar antes de usar. 

Depois de aberto manter entre 0 e 5ºC e consumir no prazo de 3 dias. 

Para obter um resultado ótimo bater a uma temperatura entre 8 e 12ºC e a velocidade média até obter 

a textura desejada. 

17. OUTRAS INFORMAÇÕES 

 

 
 

Documento elaborado a partir de informações cedidas pelo fornecedor. Toda a informação contida 

neste documento é a tradução fiel do seu original. 

 


