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1. DENOMINAGAO COMERCIAL DO PRODUTO

Farinha de Améndoa.

2. COMPOSICAO QUALITATIVA

Améndoa.

3. DESCRIGAO DO PROCESSO

A améndoa é recebida, submetida a um processo de moagem mecanica, embalada e expedida.

Produto sujeito a inspecao por detetor de metais.

4. APRESENTAGCAO

Cor: Marfim.

Sabor: Tipico da améndoa, livre de sabores estranhos ou nao naturais
Textura: Firme e crocante

Calibre: Fino 0.10 mm, Normal 0.10-0.20 mm, Grosso 0.20 mm

5. EMBALAGEM

Tipo de Embalagem Balde / Saco e Caixa

Material da Embalagem Balde de polietileno / Saco de polietileno e caixa
de cartdo (aptos para estar em contacto com os

alimentos)

Quantidade contida na Embalagem 4 baldes de 2 Kg em caixa de cartdo de 8Kg /
Quinze sacos de 1 kg em caixas de 15 kg

Trinta sacos de 0,5 kg em caixas de 15 kg.

Embalagens conforme a seguinte legislacdo: Regulamento (UE) n° 10/2011 e posteriores
modificagdes, Regulamento (CE) n°1935/2004 e Regulamento (CE) n. 0 2023/2006

6. ORIGEM

Estados Unidos da América ou Espanha.

7. CONDIGOES DE ARMAZENAGEM

Manter em local fresco e seco, afastado de fontes de odores fortes e possiveis fontes de

contaminacgéo.
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8. CONDICOES DE TRANSPORTE

Veiculo com caixa de carga adequado para o transporte de produtos alimentares, evitando misturas

com produtos ndo alimentares. Embalagens devidamente afastadas do piso da caixa de carga.

9. DESTINO FINAL PREVISTO PARA O PRODUTO ALIMENTAR

Como matéria-prima ou auxiliar em pastelaria e culinaria, ou uso direto na industria alimentar.

Devido ao tamanho do produto, as criangas devem ter especial cuidado ao consumi-lo.

As pessoas com alergias também devem ter especial cuidado ao consumi-lo (contém améndoas. Pode
conter vestigios de trigo, centeio, cevada, aveia, soja, amendoins, sésamo, castanhas de caju, avelas,

nozes, nozes pecan, castanhas do Brasil, pistacios, nozes de Macadamia).

10. DISCRIMINAGAO DO LOTE

DSMMAA (Dia da Semana, Semana do més, Més e Ano).

11. PRAZO DE VALIDADE

13 meses.

12. LIMITES MICROBIOLOGICOS

<100 ufc/g (n=5, c=0)
Listeria monocytogenes Produtos vendidos durante a sua vida util, ndo suscetiveis ao
desenvolvimento de Listeria monocytogenes

13. LIMITES FISICO-QUIMICOS

Aflatoxina B1 <8 ppb
Aflatoxina B1+B2+G1+G2 <10 ppb
Humidade Max. 6 %
Materiais estranhos Max. 0.2 %
Acido cianidrico Max. 35 ppm
Chumbo Max. 0.1 ppm
Céadmio Max. 0.2 ppm
Cloratos Max. 0.1 ppm
Niquel Max. 3.5 ppm

Max. 0.02 ppm
Compostos de mercurio
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Melamina

< 2,5 ppm Regulamento (UE) 2023/915 DA COMISSAO de 25
de abrii de 2023 sobre os limites maximos de certos
Contaminantes nos alimentos e revogag¢ao do Regulamento (CE)
n.° 1881/2006.

Pesticidas

Regulamento (CE) N° 396/2005 do Parlamento Europeu e do
Conselho de 23 de fevereiro de 2005 relativo aos limites
maximos de residuos de pesticidas nos alimentos de origem
vegetal e animal e que modifica a Diretiva 91/414/CEE

Atividade da agua (aw)

0.55-0.8

pH

<7

14. INFORMAGAO NUTRICIONAL (POR 100G)

EUA Espanha

Valor Energético 2602 KJ / 622 Kcal 2694 KJ / 644 Kcal
Gorduras (g) 54,22 58,71

Gorduras trans (g) 0,0 0,0

Gorduras saturadas (g) 12,26 10,61
Hidratos de Carbono (g) 3,6 2,5

Acucares (g) 2,7 2,2
Fibra alimentar (g) 10,93 12,07
Proteinas (g) 24,38 20,49
Sal (mg) <0,01 <0,01

15. INFORMA CAO ALERGENICA (Segundo Diretivas 2000/13/CE e modificagoes; 2003/89/CE e 2006/142/CE)

y Alérgeno ou
SIM NAO | Ingrediente (especificar
em caso afirmativo)

Cereais com gluten e produtos derivados: Trigo,

centeio, cevada, aveia, espelta, kamut ou variedades X Pode conter vestigios
hibridas.

Crustaceos e produtos a base de crustaceos. X

Pescado e produtos a base de pescado. X

Ovos e produtos a base de ovo. X

Amendoim e produtos a base de amendoim. X Pode conter vestigios
Soja e produtos a base de soja. X Pode conter vestigios
Leite de vaca e seus derivados (incluindo a lactose). X

Frutos de casca rija: Améndoas, avelas, nozes, caju, Améndoa (Pode conter
castanha do Brasil, pistachios, nozes da Macadamia X vestigios de outros frutos
e nozes da Australia. sSecos)

Aipo e produtos derivados. X
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Mostarda e produtos derivados. X
Sementes de sésamo e produtos a base de
sementes de sésamo.

Anidrido sulfuroso e Sulfitos em concentracdes

X Pode conter vestigios

superiores a 10mg/kg ou 10mg/litro expresso como X
SO,

Tremocos e produtos a base de tremocos. X
Moluscos e produtos a base de moluscos. X

16. ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS

1.0 produto ndo é abrangido pelo ambito de aplicagdo dos Regulamentos (CE) 1829/2003 e
1830/2003, ou seja, ndo contem nem é composto por OGM, nem foi produzido a partir de OGM,
nem contem ingredientes produzidos a partir de OGM. Pelo que nido estad sujeito a nenhuma
rotulagem especial tal como € descrito na legislagdo supra mencionada.

2.Se houver uma contaminagao acidental de OGM, esta ndo excederia os limites estabelecidos na
legislacdo supra mencionada.

3.A nossa empresa tem implementado um sistema de identificacdo que garante o cumprimento do
estabelecido anteriormente.

4.Nao sera efectuada nenhuma alteragdo no produto fornecido sem que o cliente seja previamente

informado.

17. RADIACAO IONIZANTE

Produto n&o sujeito a tratamento por radiagao ionizante.

18. LEGISLAGAO

e Regulamento (CE) n.° 2073/2005 da COMISSAO, de 15 de novembro de 2005, relativo aos
critérios microbioldgicos aplicaveis aos géneros alimenticios

e Regulamento (CE) n° 1830/2003, de 22 de setembro de 2003, relativo a rastreabilidade e
rotulagem de organismos geneticamente modificados e a rastreabilidade de alimentos e racbes
produzidos a partir deles, e pelo qual a Diretiva € modificada 2001/18/CE

e Regulamento (CE) n.° 1829/2003, de 22 de setembro de 2003, sobre géneros alimenticios e
alimentos para animais geneticamente modificados

e Regulamento (UE) 2023/915 da COMISSAQ, de 25 de abril de 2023, relativo aos limites maximos
para certos contaminantes nos alimentos e que revoga o Regulamento (CE) n.° 1881/2006.
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Regulamento (UE) n.° 1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 25 de outubro de
2011, relativo a informacéao alimentar prestada ao consumidor e que altera os Regulamentos (CE)
n.° 1924/2006 e (CE) n.° 1925/2006 de do Parlamento Europeu e do Conselho, e revoga a Diretiva
87/250/CEE da Comissao, Diretiva 90/496/CEE do Conselho, Diretiva 1999/10/CE da Comissao,
Diretiva 2000/13/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, Diretivas 2002/67/CE e 2008/5/CE da
Comissao e Regulamento (CE) n.° 608/2004 da Comissao

Regulamento (CE) n.° 178/2002 DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO de 28 de
Janeiro de 2002, que estabelece os principios e requisitos gerais da legislagdo alimentar, cria a
Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos e estabelece os procedimentos relativos a
seguranca alimentar e alteragdes posteriores

Regulamento (CE) n.° 852/2004 DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO de 29 de abril
de 2004 relativo a higiene dos produtos alimentares

Regulamento (CE) N° 396/2005 DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO de 23 de
fevereiro de 2005 sobre os limites maximos de residuos de pesticidas em alimentos e ragbes de

origem vegetal e animal e que modifica a Diretiva 91/414/CEE do Adendo

19. OUTRAS INFORMAGCOES

Documento elaborado a partir de informacgdes cedidas pelo fornecedor. Toda a informagao contida

neste documento é a tradugao fiel do seu original.




