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1. DENOMINAÇÃO LEGAL 
 

Pré-mistura para florentinas, picado de abelha e produtos de panificação crocantes semelhantes. 

 
2. DESCRIÇÃO DO PRODUTO 

 

Mistura básica em pó para bolos crocantes. 

 
3. APLICAÇÃO 

 

Misture 400g de mistura em pó com 120g de amêndoas picadas e 120g de amêndoas laminadas e 

leve ao forno a 170-190°C durante 5-7 minutos.. 

 
4. INGREDIENTES 

 

Açúcar, xarope de glucose, gordura vegetal (palma), emulsionante (lecitina), LEITE gordo em pó, 

aroma. 

 
5. COMPOSIÇÃO 

 

Ingrediente Descrição Número E Fonte 

Açúcar   Beterraba 

Xarope de glucose   Trigo 

Gordura vegetal Palma  Palma, palmiste 

Emulsionante Lecitina E322 Girassol 

LEITE gordo em pó   Leite de vaca 

Aroma    

 
6. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL (DADOS NUTRICIONAIS POR 100G) 

 

 Nutriente Valor Unidade  

Energia 2175 kJ 

Energia 520 kcal 

Lípidos 22 g 

dos quais saturados 12 g 

Hidratos de Carbono 70 g 

Dos quais açucares 45 g 

Fibra 4,3 g 

Proteína 1,0 g 
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 Sal 0,03 g  

 
7. ALERGÉNIOS 

 

Legenda 

+ = Presente - = Ausente ? = Pode conter vestígios 
 

Alergénio Valor Fonte 

Cereais que contêm glúten (trigo, centeio, cevada, aveia, espelta, 
kamut ou estirpes hibridizadas) e produtos à base de cereais. 

- 
 

Trigo -  

Espelta -  

Kamut -  

Centeio -  

Cevada -  

Aveia -  

Crustáceos e produtos à base de crustáceos -  

Ovos e produtos à base de ovos ?  

Peixes e produtos à base de peixe -  

Amendoins e produtos à base de amendoins -  

Soja e produtos à base de soja ?  

Leite e produtos à base de leite (incluindo a lactose) +  

Frutos secos (amêndoa, avelã, noz, caju, noz pécan, castanha do 
Brasil, pistácio, noz de macadâmia e noz de Queensland) e 
derivados. 

 
- 

 

Amêndoas -  

Avelãs -  

Nozes -  

Castanhas de caju -  

Nozes pécan -  

Castanhas do Brasil -  

Pistácios -  

Nozes de Macadâmia / Nozes do Queensland -  

Aipos e produtos à base de aipos -  

Mostarda e produtos à base de mostarda -  

Sementes de sésamo e produtos à base de sementes de sésamo -  

Dióxido de enxofre e sulfitos em concentrações superiores a 10 
mg/kg ou 10 mg/l expressos em SO2 

- 
 



 

 

 

FICHA TÉCNICA Mod. 010 

FT 78.36 – Nougatine Knusperbiene 20 x 500g 

Edição: 01 / 09.25 
Página 3 de 5 

  

Tremoço e produtos à base de tremoço -  

Moluscos e produtos à base de moluscos -  

 

8. INFORMAÇÃO SOBRE A DIETA 
 

 Dietas Adequado  

Celíaco sim 

Intolerância lactose não 

Vegans não 

Vegetarianos sim 

 
9. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

 

Sabor: Típico. Doce. 

Odor: Típico. Doce. 

Cor: Esbranquiçado. 

Textura: Pó. 

 
10. PARAMETROS MICROBIOLOGICOS 

 

Parâmetros Objetivo Mínimo Máximo Método 

Contagem total   10000 CFU/G  

Leveduras   200 CFU/G  

Bolores   100 CFU/G  

Bactérias coliformes   NEG / 0,1G  

E. coli   NEG / 1G  

Salmonela   NEG / 25G  

Staphylococus aureus   100 CFU/G  

Bacilus Cereus   500 CFU/G  

 
11. PARAMETROS FISICO-QUIMICOS 

 

Parâmetros Objetivo Mínimo Máximo Método 

Humidade   4%  
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12. INFORMAÇÃO REGULAMENTAR 
 

Diretivas/Regulamentos de legislação alimentar: 

Regulamento (CE) 1333/2008 (Aditivos alimentares) e respetivas alterações 

Regulamento (UE) 231/2012 (especificações para os aditivos alimentares) 

Regulamento (CE) 1169/2011 (Regulamento para rotulagem) e respetivas alterações 

Regulamento (CE) 1334/2008 (Aromas) 

Irradiação: 

Tanto quanto sabemos e com base nas declarações dos nossos fornecedores, o produto não contém 

ingredientes ionizados ou irradiados (de acordo com as Diretivas 1999/2/CE e 1999/3/CE). 

Contaminantes: 

O conteúdo de certos contaminantes cumpre com os requisitos do Regulamento (UE) 2023/915 (teores 

máximos de certos contaminantes) e respetivas alterações 

Resíduos de pesticidas: 

O produto está de acordo com os Regulamentos (CE) 396/2005, 178/2006 e 149/2008 relativos à 

fixação dos níveis máximos de resíduos de pesticidas nos géneros alimentícios e respetivas 

alterações. 

Materiais de Contato com Alimentos: 

Os materiais de embalagem correspondem aos requerimentos do Regulamento (CE) 1935/2004, 

Regulamento (CE) 2023/2006 e Regulamento (UE) 10/2011 para materiais de plástico, e respetivas 

alterações 

 
13. DECLARAÇÃO OGM 

 

Este produto não será sujeito a indicação de ingredientes, de acordo com o artigo 13º do Regulamento 

(CE) nº 1829/2003 e 1830/2003 relativos a géneros alimentícios modificados geneticamente, de 22 de 

Setembro de 2003. Esta declaração baseia-se na documentação do fornecedor relativa à origem dos 

ingredientes declarados, complementada com outros dados quando necessário. 

 
14. INSTRUÇÕES DE ARMAZENAMENTO E VIDA UTIL 

 

Condições de armazenamento: <65% de humidade relativa. Armazenar em local fresco e seco, ao 

abrigo da luz solar direta. 

Data de Consumo preferencial: 18 Meses. 

 
15. INFORMAÇÃO SOBRE EMBALAGEM 

 

Embalagem primária: Bolsa de 500g 

Embalagem secundária: Caixa de cartão contendo 20 x 500g 



 

 

 

FICHA TÉCNICA Mod. 010 

FT 78.36 – Nougatine Knusperbiene 20 x 500g 

Edição: 01 / 09.25 
Página 5 de 5 

 
 

16. OUTRAS INFORMAÇÕES 
 

Documento elaborado a partir de informações cedidas pelo fornecedor. Toda a informação contida 

neste documento é a tradução fiel do seu original. 


