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1. MARCA 
 

Dovo. 

 
2. PRODUTO 

 

Fios de Ovos (Caixa 2x1Kg). 

 
3. APLICAÇÕES 

 

Produto para a população em geral, exceto as pessoas intolerantes aos alergénios indicados. 

 
4. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS 

 

Produto obtido pela junção de gema de ovo a uma calda de açúcar, seguindo o modo de confeção 

tradicional. 

 
5. INGREDIENTES 

 

Gema de OVO pasteurizada (64%), açúcar, OVO (5%) e água. 

 
6. CONSERVAÇÃO E TRANSPORTE 

 

Conservar entre 0ºC e 5ºC. 

 
7. UNIDADES DE VENDA (KG) 

 

Caixa 2x1kg - Cuvete plástica em caixa de cartão. Embalado em atmosfera protetora. 

 
8. VALIDADE 

 

45 dias. 

 
9. VALIDADE APÓS ABERTURA 

 

5 dias. 

 
10. LEGISLAÇÃO ESPECIFICA APLICÁVEL (DIPLOMAS BASE) 

 

Reg. (CE) n° 852/2004*; Reg. (CE) n° 853/2004*; Reg. (UE) n°2023/915*; Reg.(CE) n° 396/2005*; 

Reg. (CE) n° 2073/2005*; (*) ou equivalente em função da evolução legislativa. 

 
11. ALERGÉNIOS 

 

Ovos e produtos à base de ovos. Pode conter vestígios de glúten, frutos de casca rija, soja, sulfitos e 

leite. 
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12. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS 
 

Estado físico: Solido. 

Cor: Alaranjado. 

Odor: Característico. 

Sabor: Ovo/caramelo. 

 
13. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 

 

ºBrix (20 ºC) Não aplicável 

pH Não aplicável 

Ex. seco Não aplicável 

Ac. láctico Não aplicável 

Humidade Não aplicável 

 

 
14. DECLARAÇÃO NUTRICIONAL (POR 100G) 

 

Energia 1518 KJ / 363 Kcal 

Lípidos 18,4g 

Dos quais saturados 6,3g 

Hidratos de Carbono 35,2g 

Dos quais açucares 32,3g 

Proteínas 13,9g 

Sal 0,1g 

Fibra 0,5g 

 
15. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

 

 
Microrganismos Valores Máximos 

REQUISITOS FINAL VALIDADE 
(CRITÉRIOS LEGAIS) 

 

Mesófilos a 30ºC (PCA) <1,0x104 UFC/g  

Coliformes Totais (Coli ID) <1,0x102 UFC/g  

Salmonella (Minividas) Não detetado / 25g Não detetado / 25g 

Escherichia coli (Coli ID) <1,0x101 UFC/g  

Listeria monocytogenes (Minivida Não detetado / 25g Não detetado / 25g 

Bolores <1,0x102 UFC/g  

Leveduras <1,0x104 UFC/g  
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 Staphylococus coagulase positiv <1,0x102 UFC/g   

 
16. ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS (OGM’S) 

 

De acordo com os Regulamentos (CE) 1829/2003 e 1830/2003, este produto não é de origem 

geneticamente modificada (OGM/GMO). 

 
17. MODO DE PREPARAÇÃO OU UTILIZAÇÃO 

 

Pronto a consumir. Produto descongelado, não voltar a congelar. 

 
18. OUTRAS INFORMAÇÕES 

 

Documento elaborado a partir de informações cedidas pelo fornecedor. Toda a informação contida 

neste documento é a tradução fiel do seu original. 


