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PRODUTO

Portugal, Espanha, EUA e Australia

S/ Calibre

Familia Comuna: Ferragnés,
Ferraduel, Marinada, Penta,
Lauranne, Belona, Makako e outras
susceptiveis de se denominarem da
Familia Comuna

Cor: branco marfim
Sabor e Cheiro: fresco e caracteristico da améndoa natural, livre de cheiros e sabores
estranhos, nomeadamente de rango

Textura: firme e compacta

12 meses

Embalagem de filme laminado de 1 kg.
Caixa de cartdo de 10 kg, com 10 embalagens de 1 kg.

Palete (0,80*1,20 m), com 60 caixas de 10 kg, envolvida por filme estiravel transparente.

Caixa de cartdo de 10 kg, revestida no seu interior em saco de polietileno azul.

Palete (0,80*1,20 m), com 60 caixas de 10 kg, envolvida por filme estiravel transparente.

Produto
Variedade
Calibre

Data de atualizacao (Ficha Técnica): 11-04-2024



Verséo: 04

Data: 28-09-2020
FICHA TECNICA DE PRODUTO Pagina: 213

Referéncia: 1047

Origem

Lote

Data de embalamento

Consumir de preferéncia antes de

Peso liquido

Informacgao sobre condigbes de conservagao
Identificagdo do fornecedor

Indicac&o de produto alergénico

Tamanho: comprimento entre 15 e 25 mm / largura entre 3e 5 mm

Auséncia de cascarija
Auséncia de pele
Auséncia de Insectos vivos ou mortos

Auséncia de bolores

Pertence a lista de Alergéneos.
Auséncia de OGMs.
Auséncia de lonizagéo.

Auséncia de risco de Contaminagéo Cruzada.

Em lugar fresco, seco e ventilado.
Temperatura 6ptima entre 4 e 10 °C.
Humidade relativa no maximo a 65%.

Evitar a exposi¢éo a luz solar.

Evitar alteragcbes bruscas de temperatura.

Produto alergénico - pode ser consumido pelo publico em geral, incluindo grupos de risco

(criangas, idosos, gravidas e imunodeprimidos), desde que ndo possuam intolerancia a

frutos secos - nomeadamente améndoa.

Consumo em fresco ou apds confecgéo.

Industria alimentar — processamento e/ou embalamento e incorporagdes culinarias.
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Todo o ano

Regulamento (CE) 178/2002 e suas altera¢des
Regulamento (CE) 852/2004 e suas alteragdes
Regulamento (CE) 2073/2005 e suas alteragdes
Regulamento (UE) 2023/915 e suas alteragdes
Regulamento (CE) 396/2005 e suas alteragdes
Regulamento (UE) 1169/2011 e suas alteragbes
Regulamento (UE) 10/2011 e suas alteragdes
Regulamento (CE) 1935/2004 e suas alteragbes
Decreto-Lei 306/2007 e suas alteragdes
Decreto-Lei 69/2023 e suas alteragoes
Instituto Nacional de Saude Doutor Ricardo Jorge. Interpretagédo de resultados de ensaios
microbiolégicos em alimentos prontos para consumo e em superficies do ambiente de

preparacao e distribuicao alimentar: valores-guia. Lisboa: INSA IP, 2019
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